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CAPAIAN PEMBELAJARAN/LEARNING OUTCOME
• Memahami isu mutakhir global dalam bidang hasil pertanian

• Menerapkan dan menginkorporasikan prinsip-prinsip ilmu pangan/hasil pertanian dalam praktik dan kondisi nyata pengembangan produk hasil
pertanian di industri ilmu pangan/hasil pertanian berdasarkan pemahaman terhadap isu mutakhir global dalam bidang terkait.

• Menerapkan sistem penjaminan mutu dalam rantai proses pengolahan pangan/hasil pertanian

• Menerapkan prinsip pembersihan dan sanitasi dalam pengolahan pangan/hasil pertanian.
• Menerapkan peraturan dan manajemen keamanan pangan.
•

SOFTSKILLS
 Menginternalisasi nilai, norma, dan etika akademik
 Menunjukkan sikap bertanggungjawab atas pekerjaan di bidang keahliannya secara

mandiri
 Memiliki sikap untuk belajar seumur hidup (life-long learning).
 Mampu menerapkan pemikiran logis, kritis, sistematis, dan inovatif dalam konteks

pengembangan atau implementasi ilmu pengetahuan dan teknologi yang memperhatikan
dan menerapkan nilai humaniora yang sesuai dengan bidang keahliannya

 Mampu menunjukkan kinerja mandiri, bermutu, dan terukur
 mampu mengambil keputusan secara tepat dalam konteks penyelesaian masalah di

bidang keahliannya, berdasarkan hasil analisis informasi dan data
 Mampu memimpin dan bertanggungjawab atas pencapaian hasil kerja kelompok dan

melakukan supervisi dan evaluasi terhadap penyelesaian pekerjaan yang ditugaskan
kepada pekerja yang berada di bawah tanggungjawabnya

 Mampu melakukan proses evaluasi diri terhadap kelompok kerja yang berada dibawah
tanggung jawabnya, dan mampu mengelola pembelajaran secara mandiri

 Mampu mendemonstrasikan kemampuan komunikasi lisan dan tulisan yang berkaitan
dengan aspek teknis dan nonteknis.

 Mampu bekerja sama dengan individu yang memiliki latar belakang sosial dan budaya
yang beragam

 Mampu beradaptasi terhadap situasi yang dihadapi dan menangani berbagai kegiatan
secara simultan pada berbagai kondisi.



BAHAN KAJIAN
Bahaya dalam bahan pangan (bahaya biologi, kimia dan fisik); sistem manajemen keamanan
pangan (GMP, HACCP); Sanitasi industri

KETENTUAN /KESEPAKATAN
1. Kehadiran mahasiswa dalam kuliah minimal 75 % dari total tatap muka.
2. Toleransi Keterlambatan kuliah maksimal 15 menit
3. Mahasiswa wajib mengerjakan tugas dan mengikuti UAS.
4. Dalam perkuliahan / konsultasi dengan dosen, mahasiswa wajib berperilaku sopan (berbicara,

berpakaian) dan menghargai.
5. Mahasiswa wajib bersepatu, atasan baju (bukan kaos), sopan dan rapi.

PENILAIAN HASIL BELAJAR
No Uraian Bobot (%)
1. Bahaya dalam bahan pangan 30
2. Sistem manajemen keamanan pangan 30
5. Pengenadalian bahaya pangan 30
10 Partisipasi 10

Total 100
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