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CAPAIAN PEMBELAJARAN/LEARNING OUTCOME 

Setelah mengikuti pembelajaran dengan tuntas, mahasiswa diharapkan mampu memahami 
dan menerapkan konsep teknologi lemak dan minyak dan pengelolaan produk hilir di bidang 
pangan dan non-pangan. 
 

SOFT SKILLS 

Setelah mengikuti pembelajaran dengan tuntas, mahasiswa diharapkan mampu memahami 
dan menerapkan konsep ekstraksi minyak, faktor-faktor penyebab kerusakan lemak/minyak, 
saponifikasi dan pengelolaan produk hilir di bidang pangan dan non-pangan. 
 

BAHAN KAJIAN 

• Ekstraksi minyak 

• Kerusakan lemak/minyak 

• Saponifikasi 

• Pengelolaan produk hilir 
 

KETENTUAN /KESEPAKATAN          

1. Kehadiran mahasiswa dalam kuliah minimal 75 % dari total tatap muka. 

2. Toleransi Keterlambatan kuliah maksimal 15 menit 

3. Mahasiswa wajib mengikuti UAS. 

4. Dalam perkuliahan / konsultasi dengan dosen, mahasiswa wajib berperilaku sopan 

(berbicara, berpakaian) dan menghargai. 

5. Mahasiswa wajib bersepatu, atasan baju (bukan kaos), dan bawahan non jeans. 

 

  



PENILAIAN HASIL BELAJAR 

No Uraian Bobot (%) 

1. Ekstraksi minyak 22,5 

2. Kerusakan lemak/minyak 22,5 

3. Saponifikasi 22,5 

4. Pengelolaan produk hilir 22,5 

5. Ujian 10 

Total 100 
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