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Semester : IV
Tahun Akademik : 2025/2026

Capaian Pembelajaran/ Learning Outcome
Menjelaskan prinsip dan memilih teknik dan metode analisis kimia hasil pertanian yang sesuai
dengan  karakteristik  bahan  dan  kebutuhan.  Menjelaskan  perubahan  zat  gizi  selama
pengolahan dan penyimpanan.

Softskills
Mampu  mengambil  keputusan  secara tepat dalam konteks penyelesaian  masalah di  bidang
keahliannya,  berdasarkan  hasil  analisis  informasi  dan  data.  Mampu  mendemonstrasikan
kemampuan komunikasi lisan dan tulisan yang berkaitan dengan aspek teknis dan nonteknis.

Bahan Kajian
1. Pendahuluan perubahan zat gizi, antigizi, efek kesehatan, dan evaluasi kimiawi/ bio-assay
2. Perubahan karbohidrat selama penanganan pasca panen, proses pengolahan, dan 

penyimpanan
3. Perubahan lipid dan protein selama penanganan pasca panen, proses pengolahan, dan 

penyimpanan

Ketentuan
1. Kehadiran perkuliahan tatap muka minimal 75%.
2. Toleransi keterlambatan perkuliahan tatap muka 15 menit.
3. Mengenakan pakaian rapi dan sopan, bersepatu, tidak diperbolehkan mengenakan kaos 

oblong dan sandal selama perkuliahan tatap muka di kelas.
4. Mahasiswa wajib mengikuti ujian.



Penilaian
No Uraian Bobot
1. Pendahuluan Evaluasi Gizi dalam Pengolahan 18%
2. Perubahan pada senyawa karbohidrat 18%
3. Perubahan pada senyawa lipid 18%
4. Perubahan pada senyawa protein 18%
5. Ujian Akhir Semester 18%
6. Partisipasi 10%

     Yogyakarta, 3 Maret 2026

      Ketua Program Studi,       Dosen Pengampu,     Ketua Kelas,
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