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Capaian Pembelajaran/ Learning Outcome: Mengidentifikasi kondisi untuk menginaktivasi dan 

membunuh mikroba pembusuk dan patogen. Menjelaskan prinsip unit operasi dan unit proses 

di industri hasil pertanian. Memahami isu mutakhir global dalam bidang hasil pertanian.  

Softskills: Membangun jaringan dalam kegiatan, Mampu bekerja secara cermat, teliti, jujur, 

tanggungjawab, mampu bekerjasama, memahami dan mampu memanfaatkan kearifan lokal, 

mampu beradaptasi dan berdaya juang tinggi, berperilaku yang sesuai dengan norma agama, 

hukum, sosial, dan budaya nasional. 

Bahan Kajian: 

1. Ruang lingkup proses termal pada proses pengolahan hasil pertanian,  

2. Evaluasi kecukupan proses termal dan kurva survivor mikroorganisme  

3. Aplikasi proses termal di industri pangan 

4. Trend produk pengalengan

Ketentuan 

 

 

 

 

 

Penilaian 

 

1. Kehadiran perkuliahan tatap muka minimal 75%. 

2. Toleransi keterlambatan perkuliahan tatap muka 15 menit. 

3. Mengenakan pakaian rapi dan sopan, bersepatu, tidak diporbolehkan mengenakan kaos 

oblong dan sandal selama perkuliahan tatap muka di kelas. 

4. Mahasiswa wajib mengikuti ujian. 

 

No Uraian Bobot 

1. Ruang lingkup proses termal pada proses pengolahan hasil 
pertanian 

15% 

2. Evaluasi kecukupan proses termal dan kurva survivor    

mikroorganisme  

15% 

3. Aplikasi proses termal di industri pangan 15% 

4. Trend Produk pengalengan 15% 

5. Kehadiran 8% 

6. Ujian Akhir Semester 32% 
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