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Tentang

PENGANGKATAN DOSEN PENGAMPU MATA KUUAH SEMESTER GEI{AP

TAHUNAKADEMIK 2024/2025 Dl LINGKUNGAN UNIVERSITAS PGRI YOGYAKARTA

DENGAN RAHMATTUHAN YANG MAHA ESA

REKTOR UNIVERSITAS PGR' YOGYAKARTA

MEMUTUSKAN

PENGANGKATAN DOSEN PENGAMPU MATA KULIAH SEMESTER GENAP TAHUN AKADEMIK 2024/2025
DI LINGKUNGAN UNIVERSITAS PGRI YOGYAKARTA

Mengangkat Saudara yang namanya tersebut pada lajur 2 Lampiran keputusan ini sebagai

Dosen Pengampu Mata Kuliah pada Semester Genap Tahun Akademik 2024/2A25.

Menugaskan kepada para Dosen Pengampu Mata Kuliah dimaksud untuk melaksanakan
pembelajaran matakuliah sebagaimana tercantum pada lajur3lampiran keputusan inidengan
sebaik-baiknya dan kepada yang bersangkutan diberikan honorarium sesuai dengan ketentuan
yang berlaku di UNIVERSITAS PGRI YOGYAKARTA
Keputusan ini berlaku sejak tanggal ditetapkan, dengan ketentuan bahwa segala sesuatunya

akan ditinjau kembaliapabila terdapat kekeliruan dalam penetapan ini.
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Ketiga

PETIKAN Keputusan ini disampaikan kepada yang bersangkutan untuk dipergunakan sebagaimana mestinya.

Ditetapkandi :Y og Y aka rta
Padatanaqal : 0l Maret 2AZ5
Rektor,
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Prof. Dr. lr. Paiman, M.P
Nrs. r96509r6 199503 I 003

Untuk Petikan yang sah
WakilRektor Akademik dan Kelembagaan
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Nls. 196902 t+ t99Bt2 I 406 f\

Tembusan disampaikan kePada :

l. Para Wakil Rektor

2. Para Dekan

3. Para Ketua Program Sarlana
4. Para Ketua Program Magister





 
 

FAKULTAS PERTANIAN  

UNIVERSITAS PGRI YOGYAKARTA 

 

KONTRAK PERKULIAHAN 

 

 

Nama Dosen  : Dewi Amrih, S.T.P., M.Sc. 

Mata Kuliah  : Praktikum Teknologi Lemak dan Minyak 

Program Studi  : Teknologi Hasil Pertanian 

Kelas/Angkatan : A/2022 

Semester  : Genap 

Tahun Akademik : 2024/2025 

 

 

CAPAIAN PEMBELAJARAN/LEARNING OUTCOME 

Setelah mengikuti pembelajaran dengan tuntas, mahasiswa diharapkan mampu memahami 
dan menerapkan konsep teknologi lemak dan minyak dan pengelolaan produk hilir di bidang 
pangan dan non-pangan. 
 

SOFT SKILLS 

Setelah mengikuti pembelajaran dengan tuntas, mahasiswa diharapkan mampu memahami 
dan menerapkan konsep ekstraksi minyak, faktor-faktor penyebab kerusakan lemak/minyak, 
saponifikasi dan pengelolaan produk hilir di bidang pangan dan non-pangan. 
 

BAHAN KAJIAN 

 Ekstraksi minyak 

 Kerusakan lemak/minyak 

 Saponifikasi 

 Pengelolaan produk hilir 
 

KETENTUAN /KESEPAKATAN          

1. Kehadiran mahasiswa dalam kuliah minimal 75 % dari total tatap muka. 

2. Toleransi Keterlambatan kuliah maksimal 15 menit 

3. Mahasiswa wajib mengikuti UAS. 

4. Dalam perkuliahan / konsultasi dengan dosen, mahasiswa wajib berperilaku sopan 

(berbicara, berpakaian) dan menghargai. 

5. Mahasiswa wajib bersepatu, atasan baju (bukan kaos), dan bawahan non jeans. 

 

  



PENILAIAN HASIL BELAJAR 

No Uraian Bobot (%) 

1. Ekstraksi minyak 22,5 

2. Kerusakan lemak/minyak 22,5 

3. Saponifikasi 22,5 

4. Pengelolaan produk hilir 22,5 

5. Ujian 10 

Total 100 

 

 

Yogyakarta, 6 Maret 2025 
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