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FAKULTAS PERTANIAN 
UNIVERSITAS PGRI YOGYAKARTA 

 
KONTRAK PERKULIAHAN 

 
Nama Dosen  : Lana Santika Nadia, S.T.P., M.Sc 
Mata Kuliah  : Uji Sensoris 
Program Studi  : Teknologi Hasil Pertanian 
Kelas/Angkatan : A / 2023 
Semester  : Genap 
Tahun Akademik : 2024/2025 
 
CAPAIAN PEMBELAJARAN/LEARNING OUTCOME 

• Memahami isu mutakhir global dalam bidang hasil pertanian 

• Menerapkan dan menginkorporasikan prinsip-prinsip ilmu pangan/hasil pertanian dalam 
praktik dan kondisi nyata pengembangan produk hasil pertanian di industri ilmu pangan/hasil 
pertanian berdasarkan pemahaman terhadap isu mutakhir global dalam bidang terkait. 

• Menerapkan prinsip dasar evaluasi sensori/penilaian inderawi bahan pangan/ hasil pertanian. 
 
SOFTSKILLS 
• Mampu menunjukkan kinerja mandiri, bermutu, dan terukur 
• mampu mengambil keputusan secara tepat dalam konteks penyelesaian masalah di bidang 

keahliannya, berdasarkan hasil analisis informasi dan data 
• Mampu memimpin dan bertanggungjawab atas pencapaian hasil kerja kelompok dan 

melakukan supervisi dan evaluasi terhadap penyelesaian pekerjaan yang ditugaskan kepada 
pekerja yang berada di bawah tanggungjawabnya 

• Mampu mendemonstrasikan kemampuan komunikasi lisan dan tulisan yang berkaitan 
dengan aspek teknis dan nonteknis. 

• Mampu bekerja sama dengan individu yang memiliki latar belakang sosial dan budaya yang 
beragam 

• Mampu beradaptasi terhadap situasi yang dihadapi dan menangani berbagai kegiatan secara 
simultan pada berbagai kondisi. 

 
BAHAN KAJIAN 
• Mekanisme Pengindraan (sistem pengindraan, penciuman, pendengaran, penglihatan, 

pencecap, peraba) 
• Atribut mutu sensoris (kenampakan, odour/aroma, konsistensi, teksture, flavor, noise) 
• Persyaratan analisis yang meliputi control panelis, laboratorium, dan penyiapan sampel. 
• Metode pengujian sesnsoris pada uji pembedaan, uji kesukaan dan deskriptif 
• Analisis data 
 
 



KETENTUAN /KESEPAKATAN          
1. Kehadiran mahasiswa dalam kuliah minimal 75 % dari total tatap muka. 
2. Toleransi Keterlambatan kuliah maksimal 15 menit 
3. Mahasiswa wajib mengikuti UAS. 

4. Ujian/test dilaksanakan dua kali dan tugas diadakan  dua kali dalam satu semester. 
5. Dalam perkuliahan / konsultasi dengan dosen, mahasiswa wajib berperilaku sopan 

(berbicara, berpakaian) dan menghargai. 
6. Mahasiswa wajib bersepatu, berpakaian rapi 
 
PENILAIAN HASIL BELAJAR 

No Uraian Bobot (%) 
1. Atribut sensoris dan cara penilaian 22 
2. Good Sensory practices for laboratory 23 
3. Metode Pengujian dan aplikasi 23 
4. Analisis data pengujian sensoris 22 
3. Kehadiran 10 

Total 100 
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