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FAKULTAS PERTANIAN 

UNIVERSITAS PGRI YOGYAKARTA 

 

KONTRAK PERKULIAHAN 

 

Nama Dosen  : Dewi Amrih, S.T.P., M.Sc. 

Mata Kuliah  : Pengembangan Produk dan Proses 

Program Studi : Teknologi Hasil pertanian 

Kelas/Angkatan : A/ 2022 

Semester  : Ganjil 

Tahun Akademik : 2024/2025 

 

CAPAIAN PEMBELAJARAN/LEARNING OUTCOME 

• Mahasiswa mampu memahami prinsip-prinsip pengembangan produk hasil 
pertanian lokal di industri pangan/hasil pertanian. 

• Mahasiswa mampu memahami isu mutakhir global dalam bidang hasil pertanian 
untuk mengembangkan produk. 

• Mahasiswa mampu menangkap ide inovasi produk hasil pertanian lokal 
 

SOFTSKILLS 

Mampu menunjukkan kinerja mandiri, mampu mengambil keputusan secara tepat 
dalam kontek penyelesaian masalah di bidang keahliannya berdasarkan hasil analisis 
informasi, mampu mendokumentasikan, menyimpan, mengamankan dan menemukan 
kembali data untuk mesahihan dan mencegah plagiasi. Memahami isu mutakhir, 
memiliki sikap untuk belajar seumur hidup. Mampu mencari, merunut, menyarikan 
informasi ilmiah dan non ilmiah secara mandiri dan kritis. 

 

BAHAN KAJIAN 

Konsep-konsep dalam pengembangan produk pangan dan hasil pertanian: seleksi 
produk dan merealisasikan dalam produk yang dapat diterima oleh konsumen meliputi 
sistematika pengembangan produk, pengembangan ide, skrining ide; scaling-up dan 
peneriman konsumen; tren pengembangan produk pangan. 

 

KETENTUAN /KESEPAKATAN          

1. Kehadiran mahasiswa dalam kuliah minimal 75 % dari total tatap muka. 

2. Toleransi Keterlambatan kuliah maksimal 15 menit 

3. Mahasiswa wajib mengikuti UAS. 

4. Dalam perkuliahan / konsultasi dengan dosen, mahasiswa wajib berperilaku sopan 

(berbicara, berpakaian) dan menghargai. 

 

 

 

 

 



PENILAIAN HASIL BELAJAR 

 

No Uraian Bobot (%) 

1. Sistematika Pengembangan Produk Baru 20 

2. Pengembangan Ide Produk 20 

3. Skrining Ide Produk 20 

4. Konsep, Profil, dan Spesifikasi Desain Produk 20 

5. Pengembangan Prototipe Produk 20 

Total 100 
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